
Profondément ancré dans la tradition vestimentaire 
marocaine, et fruit de plus de 12 siècles de savoir-faire des 
« maalem », artisans et couturiers du pays, le Caftan est 
la tenue par excellence des fêtes et cérémonies marocaines.

Jouissant aujourd’hui d’une renommée mondiale, il est 
reconnu comme la parfaite jointure entre l’authenticité 

traditionnelle et le modernisme contemporain.
Décliné en autant de coupes, de couleurs et de styles variés 

que de régions du Royaume, le Caftan est fait pour 
combler tous les goûts et tous les regards.

Nous vous souhaitons la bienvenue au Caftan, qui vous 
embarquera le temps d’un repas dans la culture et l’art de 

vie marocains traditionnels.
Venez partager avec nous une balade dans un souk 
spécialement installé pour vous au Luxembourg, et 

laissez-vous emporter par les saveurs palpitantes et la 
richesse gastronomique du Maroc.



BOISSONS CHAUDES

ATAY & KAHWA

BIÈRE PRESSION

BIÈRE EN BOUTEILLE

3,8 – 7

4,5

6

4

4

Diekirch 25cl/ 50cl 

Hoegaarden 30cl

Leffe Blonde 25cl 

Panaché Sprite

Panaché Coca

 6,5

    6,5

    6,5

6,5

6

6

6

5

Kwak 

Chimay Bleue   

Tripel Karmeliet 

Corona 

Leffe Brune 

Belle Vue Kriek Cerise

Hoegaarden Blanche

Diekirch 0

BIRRA

SOFT DRINKS

Noss Noss (Café marocain)
Café/decaf 
Expresso/decaf 
Expresso Macchiato 
Double expresso   
Café épicé/au lait
Cardamome / girofle / cannelle / gingembre 
noix de muscade/ poivre blanc /sésame 
Café Gourmand
Thé à la Menthe /Gourmand 
Thé Verveine/au lait
Thé au citron & gingembre frais
Thé à la cannelle
Thé Berbère
Menthe / roses séchées/ anis /hibiscus 
lavande /sauge /cardamome

Thé Royal
Menthe pouliot/anis étoilé/ roses séchées/
Gingembre/ cannelle / ginseng / Romairn
thym / sauge / verveine citronnée  

Thé Touareg
Verveine / anis / camomille /calament 

5
3
3

3,5
5
5

12
7/12

7
7
7
7

7

7

Viva/Rosport Blue ½  
Schweppes bitter lemon
Schweppes Pink
Fever Tree Ginger Ale / Beer
FeverTree Tonic
Jus Orange, Ananas, Pomme, 
Fritz Limo Apple Cherry 
Coca/Zero                                                       
Fanta/Fuze Tea/Sprite  
Redbull
Spritz Zero Margherita 

5,5
5
5
5
5
5
5
5
5
7
9

8
9
9
9
9
9
9
9
9

Picon Bière   
Campari   
Martini Dry-Blanc-Rouge 
Porto Hooper’s Lord Tawny  
Porto Hooper’s Lord White 
Kir Royal Oriental
Ricard
Italicus
lillet blanc  

APERITIFS

9
9
9
9
9
9
9

Amaro Averna 
Amaretto Disaronno
Sambuca
Bailey’s
Jägermeister 
Limoncello
Grand Marnier 

DIGESTIFS 



7
8

13
11
9
9

RHUM

Havana 3 ans 
Havana 7 ans « Selection de Maestros » 
Diplomatico 12 
Ableforth’s Rumbullion
Serum ron de panam
Gobernador 12 ans

8
9
11
9

Absolut
Belvedere
Grey Goose
42 Below

VODKA 

8
9
8

12
12

Jameson 
Jack Danniels
J&B
Craigellachie 13 ans
Wisky four roses  bourbon 

WHISKIES

13
8

Patron Reposado
Jose Cuervo Gold 

TEQUILA

9
9
9

EAU DE VIE  

Eau de Vie Mirabelle
Villa de Varda Più
Grappa Più Bianca

9
10

COGNAC 

Cognac Hennessy V.S 
Remy Martin VSOP

14
14
14
14
14
14
14
14

Bombay Saphire  
Hendrick’s   
Tanquerey 10
Gin Beefeater
Ceder’s sans alcool
Gin copperhead
Gin Bathtub Ableforth’s
Mintis Gin 

GIN & TONIC

13

13

13

13

13

13

13
13
14
13

COCKTAILS

SPICY SOUK 
Vodka infusée au safran /liqueur de
mandarine / cardamome / gingembre 
/jus d’orange frais

RASPBERRY MOSCOW 
MULE  
Vodka absolut infuse de clou de girofle 
/ ginger ale/ framboise / citron 

QUEEN OF ATLAS 
Gin Bombay infuse à la menthe et 
citronnelle / sirop maison d’agrumes 
jus de citron

AHLAM 
Rhum « épicé »/liqueur passion/ 
mangue/ jus d’orange/ citron

OASIS    
Whisky épicé / sirop maison à l’orange 
de Marrakech / orange et menthe 
fraîche

MOJITO D’ORIENT   
Rhum blanc/ feuille de menthe fraîche/ 
orange/cannelle
HUGO
APEROL SPRITZ
NEGRONI
ST. GERMAIN SPRITZ



MEZZE ORIENTALE

KOUL OCHOUF

Caviar d’aubergines aux épices d’Atlas 
Caviar Orientale
Caviar d'artichauts au basilic
Houmous Nature
Labneh bel za’atar - Fromage frais oriental 
Caviar de poivrons aux amandes 
Caviar d’olives au citron
Pimientos de padron
Patatas Bravas
Taboulé Marrakchia

9,8
9,8
9,8
9,8
9,8
9,8
9,8
9,8
9,8
9,8

LA SÉLECTION DES SAUCES
À l’ail            Tahini au sésame            Au yaourt

Brochettes de poulet à la charmoula   
Brochettes de kefta
Les brochettes sont servies avec notre sélection de mezze
Mixed Grill  
Burger boeuf au pain fait maison

28
28

36
24

JEMAA EL FNA

POUR SE METTRE EN APPÉTIT

(Après18h30)

Chlada aux saveurs marocaines (à partager) 
Pastilla au poulet & amandes    
(sucrée-salée)
Koul Kefta (à partager)
les Koul Kefta sont servies avec notre sélection de mezze
Koul Falafel (à partager)
les Falafel sont servies avec notre sélection de mezze          

26
22

34

32



Nos Tagines sont accompagnés de semoule

NOS DESSERTS

PLATS TRADITIONNELS

Couscous Végétarien 
Couscous au poulet et légumes
Couscous mergez
Couscous Kefta
Couscous Royal 
Légumes / côtelettes d’agneau / merguez de bœuf grillées / poulet  

Tagine de poulet aux citrons confits       
Tagine de kefta           
Boulettes de viande / sauce tomate aux épices de Marrakech 
(au choix nature ou avec des œufs)

30
28

24
29
29
29
36

Sélection de Pâtisseries orientales
Sellou Marocain avec glace parfumée orientale    
Sésame / amande / anis / miel / farine
          

11
13

Espresso’ tini n°1 
Vodka / Liqueur Cacao / Baileys / Nespresso  

13

Supplément de Pain / Semoule 2

AFTER DINNER COCKTAIL



Avec notre Souk-Boutique au sous-sol, 
laissez l'Orient s'inviter chez vous !

Découvrez un univers de style traditionnel, issu de 
l’authenticité des matériaux et de l’artisanat marocain pour 
vous sentir en plein cœur de la Medina de Marrakech … 

Le Souk, c'est un peu comme si vous y étiez. 
Pour commencer ou finir votre soirée, prenez place pour 
savourer un cocktail, un drink après le dîner, ou pour 

déguster un thé à la menthe .
Merhba bikom et bon voyage !

Caftan Restaurant Caftan Restaurantcaftanluxembourg


